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すべての商品写真はイメージです。中身やパッケージに変更がある場合があります。

Bean to Bar Tablet Chocolat
タブレット・ショコラ

チョコレートをつくる上で原点回帰となるBean to Bar。
タブレット・ショコラは海外の商社から
直接仕入れたカカオ豆を自家焙煎し、
試行錯誤を繰り返しながら完成させた
オリジナル板チョコレートです。

7種類

各種　1,026円
（税抜　950円）

アレルギー物質

乳・小麦・鶏卵は同じ設備で使用しています

乳    鶏卵  小麦  くるみ 落花生
    使用していません

3枚入×2種類

各種　3,078円
（税抜2,850円）

乳成分不使用のプラントベースのホワイトチョ
コレートやミルクチョコレートと、ビーントゥー
バー板チョコレートのアソートです。
ホワイトチョコレートやミルクチョコレートには
脱脂したアーモンド・ココナッツ・カシューナッ
ツを使い、まろやかな味わいを表現しています。

Tablet Assortment
タブレット・アソート

A：ブロンド48%タンザニア+サントメ66%+ブラン40%
　（ヴィーガンミルク+ダーク+ヴィーガンホワイトの詰合せ）

B：シェイル40%+ブラジル80%+ブロンド45%ペルー
　（ヴィーガンブロンド+ビター+ヴィーガンミルクの詰合せ）

アレルギー物質

乳・小麦・鶏卵は同じ設備で使用しています

乳    鶏卵  小麦  くるみ 落花生
    使用していません

オランジェットは甘夏、パンプルジェットは
河内晩柑（和製グレープフルーツ）の自家
製コンフィ（蜜漬け）を、それぞれビターチ
ョコレートでコーティングしました。
ゆずジェットは能美市産の国造ゆずのコン
フィを使用した、冬季限定商品です。

3種類

各種　1,944円
（税抜1,800円）

Orange & Pample & Yuzugettes
オランジェット,パンプルジェット,ゆずジェット

青箱：オランジェット
赤箱：パンプルジェット
白箱：ゆずジェット

アレルギー物質

乳・小麦・鶏卵は同じ設備で使用しています

乳    鶏卵  小麦  くるみ 落花生
    使用していません

3,564円
（税抜3,300円）

自家製のチョコレートを使い、一つ一つ丁寧に
仕上げた贅沢なチョコレート菓子の詰め合わせ

Chocolate Cans
チョコレート缶

◆マンディアン…ダークチョコレートにナッツやドライフ
ルーツをトッピング

◆チョコボール(ダーク)…アーモンドとヘーゼルナッツの
自家製ジャンドゥジャにダークチョココ
ーティング

◆チョコボール(ミルク)…ヘーゼルナッツとピスタチオの
自家製ジャンドゥジャにミルクチョココ
ーティング

◆プラリネボンボンショコラ…サクサク食感のプラリネシ
ョコラ

缶：12×7.5×高さ3cm

※パールクラッカン（既製品=小さなチョコレ
　ートの粒）には乳・小麦が使われています

アレルギー物質

鶏卵は同じ設備で使用しています

乳    鶏卵  小麦  くるみ 落花生
●      　　  ●

A：ブルー缶…アーモンド＋ミルティーユ＋アプリコ
ット＋ダークチョコレート

B：ピンク缶…アーモンド＋アプリコット＋イチゴ＋プ
ラント・ミルク

C：パープル缶…マカダミア＋ピスタチオ＋クランベ
リー＋プラント・ホワイト

3種類

各種　2,916円
（税抜2,700円）

Tablet Cans
タブレット缶

プラントベース（植物由来の食材）でつくった自家製チョコレートを使って、
ドライフルーツやローストしたナッツをチョココーティング。
板チョコ型の缶カンに、カラフルで様々な味わいのグルマンディーズチョコ
ボールを詰め合わせました。

アレルギー物質

乳・小麦・鶏卵は同じ設備で使用しています

乳    鶏卵  小麦  くるみ 落花生
    使用していません

左上：ブルー缶
右上：ピンク缶
下：パープル缶

西アフリカの沖に浮かぶサントメ島
のカカオ豆から焙煎した自家製チ
ョコレートを、滑らかな口どけの生
チョコレートに仕上げました。
生クリームと発酵バターを贅沢に使
っています。

ダーク 6粒
ミルク 3粒

2,052円 （税抜1,900円）

Chocolat Frais  SaoTomé
ショコラ・フレ サントメ

アレルギー物質

鶏卵・小麦は同じ設備で使用しています

乳    鶏卵  小麦  くるみ 落花生
●

5個入り

2,160円
（税抜2,000円）

ほろ苦いチョコレートガナッシュと華やかな
フランボワーズガナッシュのマカロンが、バレ
ンタイン限定のギフトボックスになりました。
しっとりと濃厚なマカロンの食感と、香り立つ
ガナッシュのマリアージュをお楽しみください。

 シ  ョ  コ  ラ               ３個
 ショコラフランボワーズ ２個

Macaron Chocolat Valentine
マカロン・ショコラ バレンタイン

アレルギー物質

小麦は同じ設備で使用しています

乳    鶏卵  小麦  くるみ 落花生
●　  ●

4個入り
2,160円

（税抜2,000円）

カカオポット型（カカオの実）のころんとしたフォ
ルムのチョコレート焼き菓子に、チョコレートをコ
ーティングした、しっとりリッチな焼き菓子です。
カカオのコクを存分に味わえる自家製チョコレー
トをたっぷりと使用しており、濃厚なチョコレート
の香りがふわりと立ちのぼります。

Mbingu Cacao
ムビング・カカオ

アレルギー物質

乳は同じ設備で使用しています

乳    鶏卵  小麦  くるみ 落花生
　　  ●　   ●

世界中から注目される日本のモルトウイスキーは、プレミアが付くほど。
そんな特別な価値を持つ６銘柄を厳選し、それぞれのウイスキーにベ
ストなカカオをブレンドした芳醇なトリュフチョコレートです。
地元金沢や富山の希少価値の高い銘柄も取り入れ、ウイスキーマニア
も納得のボンボン・ショコラが完成しました。おすすめです。

Japanese   ~Singlemaltwhisky Collection~
ジャパニーズ・
　　　シングルモルトコレクション

◆ 駒ヶ岳／本坊酒造（鹿児島県）
◆ シングルグレーン金沢Age 0 years／オリエンタルブルーイング（石川県）
金沢市でクラフトビールを作っているオリエンタルブルーイングが、2023年クラフ
トウイスキー製造に乗り出しました。お米と大麦のウイスキーです。
クラウドファンディングから応援の気持ちを込めて選びました。

◆ 白　州／サントリー 白州蒸留所（山梨県）
◆ 三郎丸Ⅰ／若鶴酒造（富山県）
8年前の2018年、一口樽オーナーのウイスキーがいよいよボトリングされました。
富山県の新進クラフトウイスキー蒸溜所を応援しています。
アルコール度数64%と高めなので強烈な香りが鼻を抜けます。

◆ イチローズモルトMWR／ベンチャーウイスキー（埼玉県）
◆ 嘉之助／小正嘉之助蒸溜所（鹿児島県）

 6個入り　 2,808円 （税抜2,600円）

左から

・駒ヶ岳
・シングルグレーン

金沢Age 0 years
・白　州
・三郎丸Ⅰ
・イチローズモルトMWR
・嘉之助

※アルコール分が強いです

アレルギー物質

鶏卵・小麦は同じ設備で使用しています

乳    鶏卵  小麦  くるみ 落花生
●

 6個入り　 2,484円 （税抜2,300円）
 12個入り　 4,536円 （税抜4,200円）
 18個入り　 6,480円 （税抜6,000円）

世界各国から仕入れた高いクオリティのカカオ豆から、常に進化する
ビーントゥバーと最新のフレーバーでつくりだしたボンボン･ショコラを
詰め合わせたのが、ギフトボックス「バロタン」です。チョコレート通の
人々を魅了する逸品として自信を持っておすすめします。
サンニコラのボンボン・ショコラは、国産や無農薬栽培の原材料にこ
だわったフルーツやスパイスなど様々な味の組み合わせや、天然由来
のナチュラルカラーを使用し、ショコラティエの技による繊細なカカオ
の風味をじっくりご堪能いただけます。

Ballotin   ~BonbonChocolat Giftbox~
バロタン
　　　　　ボンボン･ショコラ ギフトボックス

BonbonChocolat Collection

アレルギー物質

鶏卵は同じ設備で使用しています

乳    鶏卵  小麦  くるみ 落花生
●      　　  ●　　 　　 ●

バレンタインコレクション
Valentine's Collection 2026


